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Com quase duas décadas de tradição, a 
Abramovay Gastronomia dispõe de 

cardápios requintados e elegantes que vão 
surpreender até o mais exigente paladar.
Possui também uma equipe de cozinha e 
serviço especializada em atendimento de 

alto padrão, além de tudo o que é 
necessário para um serviço impecável.



Menu

Dia 09 de Fevereiro
Sexta-feira

Especial Boteco

Cadinho verde com crispis de couve, acompanhado 
por gravatinha folhada;

Caldinho de mandioquinha com gengibre, 
acompanhado por gravatinha folhada; 

Cuscuz paulista;
Torta de frango com catupiry;

Focaccia com recheio de blanquet de peru e pasta de 
tapenade negra;

Focaccia vegetariana com abobrinha confitada, 
alecrim e flor de sal;

Stick de frango na crosta de gergelim 
Bolinha crocante de provolone; (vegetariano) 

Croquete de presunto e queijo.

Ilha de sanduíches

Hot dog ao molho de tomate;
Carne louca ao trio de pimentão, cebola e tomate 

rústicos.



Cesta de Pães

Pão francês; 
Pão hot dog.

Acompanhamentos

Vinagrete;
Batata palha.

Molhos

Ketchup; 
Mostarda; 
Barbecue; 

Maionese trufada; 
Pimenta tabasco.

Jantar

Salada de verdes nobres com tomatinho, cenoura ralada, 
crispis de granola salgada ao molho agridoce de mostarda e 

mel;
Quiche de espinafre com gorgonzola; 

Picadinho de maminha ao molho de cerveja preta;
Farofa de ovos e bacon;

Arroz com lascas de amêndoas torradas;



Moqueca vegana de palmito e banana da terra ao leve toque de leite de 
coco;

Ravioline de muçarela de búfala ao molho de tomates frescos e  
manjericão roxo.

Sobremesa

Bolo gelado de coco com calda;
Mousse de chocolate com lascas de chocolate branco; 

Espeto de frutas da estação.

Café da manhã

Café;
Leite; 

Achocolatado; 
Suco de laranja; 
Pão de queijo;

Croissant de presunto e queijo; 
Sanduichinho caprese na venoir;

Bolo de cenoura com cobertura chocolate;
Involtine de chocolate com nozes;

Delicadas madeleines ao leve toque de limão Siciliano; 
Cesta de frutas da estação.



Menu

Dia 10 de Fevereiro
Sábado

Especial Boteco

Cadinho de feijão preto, acompanhado por 
gravatinha folhada;

Caldinho Vichysoisse com alho porró, acompanhado 
por gravatinha folhada;

Cuscuz baiano;
Torta de palmito; 

Bolinho de bacalhau;
Delicada quiche Lorraine;

Arancini com queijo e ervas finas (vegetariano) 
Croquete de carne seca com abóbora.

Ilha de sanduíches

Hot dog ao molho de tomate;
Pernil ao escabeche de pimentão, cebola e tomate.



Cesta de Pães

Pão ciabatta;  
Pão hot dog.

Acompanhamentos

Batata palha;
Vinagrete.

Molhos

Ketchup; 
Mostarda; 
Barbecue; 

Maionese trufada; 
Pimenta tabasco.

Jantar
Salada de verdes nobres com tomatinho, cenoura ralada,

crispis de granola salgada ao molho italiano; 
Quiche de alho porró;

Bouef bourguignon ao duo de champignons; 
Arroz com ervas;

Farofa de banana da terra;



Strogonoff vegano de palmito;
Ravioline de muçarela de búfala ao molho de tomates frescos e  

manjericão roxo.

Sobremesa

Torta mousse de limão com chantilly; 
Bolo bem casado com recheio de doce de leite;

Espeto de frutas da estação.

Café da manhã

Café;
Leite; 

Achocolatado; 
Suco de laranja; 
Pão de queijo;

Croissant de presunto e queijo; 
Sanduichinho caprese na venoir;

Bolo de laranja com calda de chocolate; 
Involtine de chocolate com nozes;

Delicadas madeleines ao leve toque de limão Siciliano;
Cesta de frutas da estação.



Menu

Dia 11 de Fevereiro
Domingo

Cadinho verde com crisipis de couve, acompanhado 
por gravatinha folhada;

Torta de legumes; 
Cuscuz paulista;

Focaccia vegetariana com caponata de berinjela;
Croquete de carne; 
Risoles de palmito;

Stick de frango na crosta de gergelim.

Ilha de sanduíches

Hot dog ao molho de tomate;
Carne louca desfiada ao trio de pimentão, cebola e

tomate.



Cesta de Pães

Pão ciabatta;  
Pão hot dog.

Acompanhamentos

Vinagrete;
Batata palha.

Molhos

Ketchup; 
Mostarda; 
Barbecue; 

Maionese trufada; 
Pimenta tabasco.

Jantar

Salada de verdes nobres com tomatinho, cenoura ralada,
crispis de granola salgada ao molho Caesar; 

Quiche de cogumelos e queijos;
Arroz carreteiro;



Penne grano duro aos molhos:  
Tomate e manjericão;

Molho branco;  
Pesto de ervas.

Sobremesa

Mousse de chocolate com lascas de chocolate branco; 
Bolo com recheio de creme e abacaxi com chantilly; 

Espeto de frutas da estação.

Café da manhã

Café;
Leite; 

Achocolatado; 
Suco de laranja; 
Pão de queijo;

Croissant de presunto e queijo; 
Focaccia marguerita;

Bolo de limão na crosta de açúcar; 
Gotas de chocolate; 
Delicado palmier;

Cesta de frutas da estação.



Menu
Dia 17 de Fevereiro

Desfile das Campeãs

Especial Boteco

Caldinho de feijão preto, acompanhado por 
gravatinha folhada;

Cadinho verde com crispis de couve, acompanhado 
por gravatinha folhada;

Cuscuz baiano;
Torta de palmito com especiarias;

Focaccia com recheio de blanquet de peru e pasta de 
tapenade negra;

Focaccia vegetariana com caponata de berinjela; 
Croquete de carne;

Risoles de presunto e queijo; 
Stick de frango na crosta de gergelim.

Ilha de sanduíches

Hot dog ao molho de tomate;
Carne louca desfiada ao trio de pimentão, cebola e 

tomate.



Cesta de Pães

Pão ciabatta;  
Pão hot dog.

Acompanhamentos

Vinagrete;
Batata palha.

Molhos

Ketchup; 
Mostarda; 
Barbecue; 

Maionese trufada; 
Pimenta tabasco.

Jantar

Salada de verdes nobres com tomatinho, cenoura ralada, 
crispis de granola salgada ao molho agridoce de mostarda e 

mel;
Fricassè de maminha ao molho Roty; 

Ratattouille vegano com quinoa; 
Duo de Arroz branco e selvagem;



Bobo de camarão;  
Aligot;

Ravioline de muçarela de búfala ao molho de tomate e manjericão.

Sobremesa

Mousse de coco com calda de gengibre; 
Bolo mesclado de chocolate; 
Espeto de frutas da estação.

Café da manhã

Café;
Leite; 

Achocolatado; 
Suco de laranja; 
Pão de queijo;

Croissant de presunto e queijo; 
Focaccia marguerita;

Bolo de cenoura com Nutella; 
Gotas de chocolate; 
Delicado palmier;

Cesta de frutas da estação.
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